
REGIÃO | REGION
Alentejo (Portalegre)

VINHA | VINEYARD
Produção Integrada, sem uso de herbicida, vinha plantada em 2012 a 310
metros de altitude
Integrated Production, without use of herbicide, vineyard planted in 2012
at an altitude of 310 meters

CASTAS | WINE GRAPE
Alicante Bouschet | Aragonez | Touriga Nacional | Tinta Miúda 

DADOS ANALÍTICOS | TECHNICAL DATA
Álcool | Total alcohol: 13,7%
Acidez Total | Total Acidity: 6,3g/L
PH: 3,60
Açucares Totais | Residual Sugars: 0,6g/L

VINIFICAÇÃO | VINIFICATION
Seleção de uvas das melhores parcelas de cada casta. Após vindima
manual, as uvas foram transportadas em pequenas caixas. Após
desengace, a uva segue para lagares de mármore onde decorre a
fermentação alcoólica e é feita a pisa tradicional a pé seguida de
estágio de 24 meses em tonel, de carvalho francês.
Selection of grapes from the best parcels of each variety. After harvesting
the grapes were transported in small boxes. After destemming, the
grapes go to marble tanks where the alcoholic fermentation takes place
and the traditional foot treading is carried out followed by aging for 24
months in French oak tun.

NOTAS DE PROVA | TASTING NOTES
Cor rubi intenso com contornos ligeiramente atijolados. Aroma
marcadamente balsâmico onde se destacam as notas de hortelã-pimenta
e eucalipto, ligeira especiaria doce, cereja em compota e mirtilo
desidratado. Na boca, condizente nos bálsamos com o nariz, denso,
fresco com final bastante prolongado e tanino com finesse e
complexidade muito alta. Vinho com um refinamento sem precedentes
auferido pelo estágio. Vinho com essência de terroir.
Intense ruby color with slightly reddish contours. A markedly balsamic
aroma with notes of peppermint and eucalyptus, light sweet spice, cherry
jam and dehydrated blueberries. On the palate, the balsamic notes are
consistent with the nose, dense, fresh with a very long finish and tannins
with finesse and very high complexity. A wine with unprecedented
refinement from ageing. Wine with the essence of the terroir.

SERVIÇO | SERVICE
Temperatura | Temperature : 14º C
Potencial de guarda | Ageing Potencial : 15 anos
Copo | Glass: Touriga Nacional
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