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TORREDEPALMA

WINE HOTEL

VINHO TINTO . RED WINE

I  \/INHO TINTO TORRE DE PALMA

CASTAS: Aragonés,Alicante Bouschet, Touriga Nacional e Tinta Miuda.

REGIAO: Alentejo
ANO DE COLHEITA: 2015
GRADUACAO ALCOOLICA: 14,5%

ENOLOGIA: Durante a vindima toda a uva é colhida manualmente
em caixas de 25 kg e transportada para a adega onde é
seleccionada numa mesa de escolha. A uva segue para os lagares
onde é feita uma maceracao pré-fermentativa a 12°C seguida de
inoculacdo com leveduras selecionadas. Apds fermentacao
alcodlica este vinho fez um estagio durante 12 meses em barrica ot
de Carvalho Francés. e
NOTAS DE PROVA:Vinho de cor rubi concentrada. No nariz TURREYEEE?ALMA:
apresenta um aroma a frutos silvestres pretos muito frescos - :
revela-se jovem com muita intensidade aromatica, onde
sobressaem frutos vermelhos com ligeiras notas de tosta. No
palato aparece redondo de forma atraente com taninos presentes
de forma equilibrada, num conjunto muito elegante, culminando
num final longo e persistente.

I TORRE DE PALMA RED WINE

WINE GRAPEVARIETY: Aragonés, Alicante Bouschet, Touriga Nacional and Tinta Miuda.

REGION: Alentejo
HARVEST YEAR: 2015
ALCOHOL CONTENT: 14,5%

ENOLOGY: During the harvest all the grapes are hand-picked in boxes of 25kg. Then they
are transported to the cellar where they are selected on the table of choise. The grapes go
to the winepress where it is done a pre-fermentative maceration at temperature 12°C
followed by inoculation with selected yeasts. After the alcoholic fermentation the wine had
12 month of aging in French oak barrels.

NOTES OF PROOF: Concentrated ruby colour wine. In the nose it presents an aroma of black
fresh wild berries, reveals to be very young with strong aromatic intensity. Where the red
berries excel with subtle notes of toast. In the mouth appears to be round in an attractive
way with tannins well balanced in a very elegant combination, culminating in a long and
persistent ending.

L
i
O
L
Z
O
>
)
L
o
o~
O
<
ke
s
<

>
@)
v
S
_|L|J
Lok
w o
A ' L
wo Z
€ N0
[
OZ
&
o
gd
N
<t
I~




VINHO BRANCO. WHITE WINE.

TORREDEPALMA
WINE HOTEL

VINHO BRANCO TORREDE PALMA
|

CASTAS: Arinto, Antao Vaz e Alvarinho
REGIAO: Vinho Regional Alentejano (Portalegre)
GRADUAGAO ALCOOLICA: 13,5%

ENOLOGIA: As uvas foram vindimadas manualmente e transportadas
em pequenas caixas para a adega onde foram armazenadas numa
camara de frio a 3°C durante 24h. De seguida foram selecionadas e
prensadas de forma suave. O mosto foi decantado a frio (10°C) e
posteriormente fermentou em barricas de carvalho francés. Apos
fermentacao alcodlica, o vinho fez um estagio de 6 meses em barrica
com badttonage e sur lie.

NOTAS DE PROVA: Vinho cristalino com tons verdes, aroma
complexo e elegante com notas de fruta bem integrada com a tosta
proveniente da fermentagao em barrica. Sabor rico em fruta, refrescante.
Excelente acidez.

TORREDEPALMA WHITE WINE
________________________________

WINE GRAPE VARIETY: Antdo Vaz, Arinto and Alvarinho.

REGION: Alentejo Wine (Portalegre)
ALCOHOL CONTENT: 13,5%

ENOLOGY: During the harvest all the grapes are hand-picked and they
are transported on small boxes to the cellar where they stored on cold
chamber at 3°C for 24h. Then they are selected and gentle pressed in a
pneumatic press. The grape must was decanted at cold temperature
(10°C) and then fermented on french oak barrels. After the alcoholic
fermentation, the wine was aged on barrels for 6 months with bdttonage
and sur lie.

NOTES OF PROOF: Crystalline wine with green tones, complex and elegant
aroma with notes of fruit well integrated with the toast from the barrel
fermentation. Fruity and refreshing flavor. Great acidity.
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VINHO BRANCO. WHITE WINE.

TORREDEPALMA
WINE HOTEL

VINHO BRANCO TORREDE PALMA
|

CASTAS: Arinto e Alvarinho
REGIAO: Vinho Regional Alentejano (Portalegre)
GRADUAGAO ALCOOLICA: 14%

ENOLOGIA: As uvas foram vindimadas manualmente e transportadas
em pequenas caixas para a adega onde foram armazenadas numa
camara de frio a 3°C durante 24h. De seguida foram selecionadas e
prensadas de forma suave. O mosto foi decantado a frio (10°C) e
posteriormente fermentou em barricas de carvalho francés usadas
provenientes da Borgonha. Apos fermentacao alcodlica, o vinho fez
um estagio de 6 meses nas mesmas barricas com bdttonage e sur lie.

NOTAS DE PROVA: Vinho cristalino com tons verdes, aroma

complexo e elegante com notas de ameixa verde e alperce. Sabor
rico em fruta, refrescante, seco e mineral. Excelente acidez.

TORREDEPALMA WHITE WINE
__________________________________

WINE GRAPE VARIETY: Arinto and Alvarinho.

REGION: Alentejo Wine (Portalegre)

ALCOHOL CONTENT: 149%

ENOLOGY: During the harvest all the grapes are hand-picked and then
transported to the cellar in small boxes, where they were stored on a cold
chamber at 3°C while 24h. Then the grapes were selected and gently
pressed. The grape must was decanted at cold temperature (10°C) and
then fermented and aged in used french oak barrels from Burgundy. with
bdttonage and sur lie.

NOTES OF PROOF: Crystalline wine with green tones, complex and elegant
aroma with notes of green plum and apricot. Rich flavour of fruit, refreshing,
dry and mineral. Great acidity.
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