
B A S I L I I 

Chefe Filipe Ramalho 

MENÚ DE DEGUSTAÇÃO 

Réveillon 2017/2018 

 

C O C K T A I L 

Espumante e Canapés 

 

C O R N E T T O  D E  C O R V I N A 

Corvina da Nossa Costa, Ouriços do Mar, Laranja e Legumes Mediterrânicos 

 

T A C O S  A L E N T E J A N O S 

Picadinho de Bovino Alentejano Maturado e Couve Grelhada 

 

C A R A B I N E I R O 

Texturas de Carabineiro, Gaspacho e Foie Gras 

 

R O M Ã  E  S E C H U A N 

Licor de Romã e Pimenta de Sechuan 

 

O  N O V I L H O   E   A  S E R R A 

Lombo de Novilho Alentejano, Gratin de Aipo e Batata, Cogumelos Shimenji e Mini Legumes 

 

A B Ó B O R A  E  C A S T A N H A 

Cheesecake de Ábóbora, Crumble de Castanha, Espuma de Arroz Doce, Ouro Comestível e Crocante de Arroz 

 

 

Bebidas Incluídas: Água, Vinho Branco e Tinto Torre de Palma, Café e Chá 


